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Marcia Pimentel Magalhaes

Enderego para acessar este CV: https://lattes.cnpq.br/9171009147134418

Ultima atualizagdo do curriculo em 09/03/2025

Doutora em Histdria das Ciéncias, das Técnicas e Epistemologia (HCTE/UFR]/ 2024). Mestre em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos pela (UFRRJ/ 2000). Especialista em
Alimentagdo Institucional (UGF/ 1996). Nutricionista (UERJ/1991). Professora Adjunta III do Curso de Gastronomia (INJC/UFRJ). Tem experiéncia na area de Nutrigdo, com
énfase em Gastronomia, atuando principalmente nos seguintes temas: controle de qualidade de alimentos, qualidade higiénco sanitaria, boas préticas de produgdo e
manipulagdo de alimentos. Pesquisando atualmente alimentagdo a base de plantas: vegetarianismo e veganismo. (Texto informado pelo autor)

Identificacdo

Nome Marcia Pimentel Magalhdes
Filiagdo Fernando Magalhaes e Regina Célia Pimentel Magalhaes
Nascimento 04/09/1969 - Rio de Janeiro/RJ - Brasil
Lattes ID € 9171009147134418
Orcid ID @ https://orcid.org/0000-0002-5134-5266
Nome em MAGALHAES, M. P.

citagbes
bibliograficas

Endereco

Enderego RuaAperana
residencial Leblon - Rio de Janeiro
22450190, RJ - Brasil
Telefone: 021 994038727
Celular 021 994038727

Enderego Universidade Federal do Rio de Janeiro, Instituto de Nutricdo Josué de Castro, Curso de Gastronomia
profissional Av. Carlos Chagas Filho, 373 Ed. CCS Bloco J 2 andar
llha do Fundé&o - Rio de Janeiro
21941590, RJ - Brasil
Telefone: 21 35366600
URL da home page: www.gastronomia.ufrj.br

Enderego E-mail para contato : marciapimentel.gastronomia@nutricao.ufrj.br
eletrdnico E-mail alternativo : marciapimentel.ufrj@gmail.com

Idiomas

Inglés Compreende Bem , Fala Razoavelmente , Escreve Razoavelmente , Lé Bem
Espanhol Compreende Razoavelmente , Fala Razoavelmente , Lé Razoavelmente

Francés Compreende Bem, Fala Pouco , Escreve Pouco , Lé Razoavelmente

Prémios e titulos

2018 Mengéo Honrosa ao trabalho: Oficina Gastronémica - Educagéo para o Consumo Consciente e a Busca
por uma Sociedade mais Justa, 9a Semana de Integragdo Académica da UFRJ

2017 Mengao Honrosa ao trabalho: Gastronomia e Consumo Consciente, 8a Semana de Integragéo Académica
da UFRJ

2017 Mengao Honrosa ao trabalho: Gastronomia e Consumo Consciente - Projeto Redescobrir, 8a Semana de
Integrag@o Académica da UFRJ

2016 Melhor trabalho de sessdo: CCS Gastronomia - Gestdo, hospitalidade e ensino, XXXVIII Jornada Giulio
Massarani de Iniciagdo Cientifica. 7a SIAC/ UFRJ

Formagao académica/titulacdo

2019 - 2024 Doutorado em Histdria das Ciéncias e das Técnicas e Epistemologia.
Universidade Federal do Rio de Janeiro, UFRJ, Rio De Janeiro, Brasil
Titulo: Alimentacéo a base de plantas para prevengao de novas pandemias, Ano de obtengdo: 2024
Orientador: José Carlos de Oliveira
Palavras-chave: Gastronomia, Veganismo, Sustentabilidade, Alimentagéo a base de plantas
Areas do conhecimento: GASTRONOMIA, Interdisciplinaridades, Nutricdo
Setores de atividade: Alimentacdo, Agricultura, Pecuéria e Servicos Relacionados

1998 - 2000 Mestrado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.
Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro, UFRRJ, Seropedica, Brasil
Titulo: Tecnologia de Membranas, Ano de obtengao: 2002
Orientador: Lourdes Maria Correa Cabral @

1995 - 1996 Especializagdo em Especializagdo em Servigos de Alimentagéo.
Universidade Gama Filho, UGF, Rio De Janeiro, Brasil

https://wwws.cnpq.br/cvlattesweb/pkg_impcv.trata 1/16



09/03/2025,20:33
1987 - 1991
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Graduagao em Nutrigdo.
Universidade do Estado do Rio de Janeiro, UERJ, Rio De Janeiro, Brasil

Formagdo complementar

2023 - 2023

2009 - 2009

2008 - 2008

2006 - 2006

1997 - 1997

1997 - 1997

1997 - 1997

1996 - 1996

1996 - 1996

1996 - 1996

1993 - 1993

1991 - 1991

1989 - 1989

Curso de curta duragdo em Curso Legislagéo e Inspe¢édo Sanitaria em Unidades de Alimentagéo e
Nutrigao. (Carga horaria: 4h).

Secreatria Municipal de Saude do Rio de Janeiro, S/IVISA-RIO/CGIP, Brasil

Palavras-chave: Vigilédncia Sanitéria, Legislagdo de Alimentos, Manipulagdo de Alimentos

Curso de curta duragdo em Curso de Alimentos Funcionais. (Carga horaria: 3h).
Congresso de Gastronomia, Nutricdo e Qualidade de Vida, CONGRESSO, Brasil

Curso de curta duragdo em Controle Higiénico Sanitario em Servicos de Alimen. (Carga horéria: 12h).
Pré-Alimenta, PRO-ALIMENTA, Brasil

Curso de curta duragdo em Curso de Formagao de Consultores do PAS. (Carga horaria: 40h).
SENAI - Departamento Regional do Rio de Janeiro, SENAI/DR/RJ, Rio De Janeiro, Brasil
Palavras-chave: Controle de Qualidade, Boas Praticas de Produgdo, Armazenamento de alimentos,
Higiene de equipamentos e utensilios, Manual de Boas Praticas

Curso de curta duragdo em Curso de Aplicagdo Prat. do Meétodo APPCC. (Carga horaria: 8h).
Assoc. de Nutricionistas do Rio de Janeiro, ANERJ, Brasil

Curso de curta duragdo em Eventos - Alimentos e Bebidas. (Carga horaria: 8h).
Assoc. de Nutricionistas do Rio de Janeiro, ANERJ, Brasil

Curso de curta duragéo em Controle Higiénico Sanitario e Boas Praticas. (Carga horaria: 8h).
Assoc. de Nutricionistas do Rio de Janeiro, ANERJ, Brasil

Curso de curta duragdo em Antropologia e Nutricdo, Cultura e Educagéo Nutric. (Carga horaria: 3h).
Assoc. de Nutricionistas do Rio de Janeiro, ANERJ, Brasil

Curso de curta duragéo em Curso de Controle de Infecg&o Alimentar. (Carga horaria: 12h).
Arte & Ciéncia, ARTE & CIENCIA, Brasil

Curso de curta duragéo em O Nutricionista e seu Papel na Vig. Sanitéria. (Carga horaria: 8h).
Assoc. de Nutricionistas do Rio de Janeiro, ANERJ, Brasil

Curso de curta duragéo em Restaurantes Industriais - Método para APPCC. (Carga horaria: 10h).
Microbiotécnica, MICROBIOTECNICA, Brasil

Curso de curta duragado em Hipertens&o Arterial e Dislipidemis. (Carga horaria: 8h).
Hospital Universitario Pedro Ernesto, HUPE, Brasil

Curso de curta duragdo em Higiene e Sanitizagdo na Industria de Alimentos. (Carga horaria: 12h).
Sociedade Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, SBCTA, Campinas, Brasil

Atuacdo profissional

Universidade Federal do Rio de Janeiro - UFRJ

2011 - 2019 Vinculo: Servidor publico , Enquadramento funcional: Professor Assistente , Carga horaria: 40, Regime:
Universidade Federal do Rio de JaneiroDedicagéo exclusiva
2019 - Atual Vinculo: Servidor publico , Enquadramento funcional: Professor Adjunto , Carga horaria: 40, Regime:
Universidade Federal do Rio de JaneiroDedicagdo exclusiva
Atividades

07/2011 - Atual Graduagao, Gastronomia

Disciplinas ministradas:
Higiene e Legislacdo Sanitéria e Pricipios de Alimentacdo e Nutricdo , Responsavel pela disciplina

11/2011 - 12/2017 Conselhos, Comissdes e Consultoria, Instituto de Nutrigdo Josué de Castro

Especificagéo:
Membro representante do nticleo Docente Estruturante do Curso de Gastronomia

07/2011 - 07/2013 Graduagéo, Gastronomia

Disciplinas ministradas:
Participagdo em disciplina , Produtos de Origem Vegetal |

05/2013 - 07/2015 Conselhos, Comissdes e Consultoria, Instituto de Nutrigdo Josué de Castro, Curso de Gastronomia

Especificacdo:
Membro da Comissédo de Avaliagéo de Ttulos dos Concursos de INJC

08/2015 - Atual Graduagdo, Gastronomia

Disciplinas ministradas:
Disciplina de Supervisdo de Estagio em Gestao, Producdo de Alimentos e Bebidas e Hospitalidade

07/2016 - Atual Conselhos, Comissdes e Consultoria, Instituto de Nutrigdo Josué de Castro, Curso de Gastronomia

Especificagéo:
Corpo de Professores Orientadores (CPO)

03/2017 - Atual Conselhos, Comissdes e Consultoria, Instituto de Nutricdo Josué de Castro, Curso de Gastronomia

Especificagdo:
Membro representante da Comisséo de Orientagdo e Acompanhamento Académico (COAA)

Universidade Veiga de Almeida - UVA/RJ

2010 - 2020 Vinculo: Professor vistante , Enquadramento funcional: Professora Convidada , Carga horaria: 0, Regime:

Atividades

05/2010 - Atual

Universidade Veiga de Almeida Parcial

Especializagdo

Especificagdo:
Gestdo de Qualidade em Restaurante e Cozinha Industrial

Universidade Santa Ursula - USU
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2001 - 2001 Vinculo: Professora , Enquadramento funcional: Professora , Carga horéria: 8, Regime: Universidade
Santa Ursula Parcial

Atividades
03/2001 - 07/2001 Graduagao, Nutrigdo
Disciplinas ministradas:
Vigilancia Sanitaria , Técnica Dietética
Universidade Estacio de Sa - UNESA

1999 - 2011 Vinculo: Professora , Enquadramento funcional: Professora , Carga horaria: 30, Regime: Universidade
Estéacio de Sa Parcial

Atividades
08/1999 - 08/2006 Graduag@o, Nutrigao

Disciplinas ministradas:
Composigdo dos Alimentos , Técnica Dietética , Tecnologia dos Alimentos

05/2002 - 06/2011 Graduagéo, Curso Superior Tecnologico em Gastronomia

Disciplinas ministradas:
Nutrigao Basica , Higiene e Seguranga Alimentar

08/2003 - 06/2011 Direcdo e Administragéo, Instituto Politécnico

Cargos ocupados:
Coordenador de Curso

03/2010 - 06/2011 Especializagao

Especificagdo:
Nutricdo e Gastronomia Aplicada a Restaurantes

Universidade Estadual do Rio de Janeiro - UERJ

1997 - 1997 Vinculo: Professor Contratado , Enquadramento funcional: Professor , Carga horaria: 8, Regime:
Universidade Estadual do Rio de Janeiro Parcial

Atividades
04/1997 - 12/1997 Graduag@o, Nutrigdo

Disciplinas ministradas:
Técnica Dietética

Silo Controle de Qualidade em Alimentos - SILO

1993 - 1995 Vinculo: Funcionaria , Enquadramento funcional: Gerente Administrativo , Carga horaria: 40, Regime: Silo
Controle de Qualidade em Alimentos Integral

Atividades
11/1993 - 12/1995 Diregéo e Administragéo

Cargos ocupados:
Gerente Administrativa

A.Adler Consultoria LTDA. - A ADLER

1993 - 1993 Vinculo: Funcionaria , Enquadramento funcional: Nutricionista , Carga horaria: 40, Regime: A.Adler
Consultoria LTDA. Integral

Atividades
01/1993 - 10/1993 Diregdo e Administragéo

Cargos ocupados:
Nutricionista

Projetos

Projetos de
pesquisa

2019 - Atual Consumo, Gastronomia e Redes Sociais Virtuais

Situagao: Em andamento Natureza: Projetos de pesquisa

Alunos envolvidos: Graduagéo (9); Mestrado académico (1);

Integrantes: Marcia Pimentel Magalhdes (Responsavel); ; Breno de Paula Andrade Cruz; Renato Augusto
da Silva Monteiro; Renata Cristina da Silva Monty Barreto; Steven Dutt Ross

2012 - 2015 Os ingressantes do curso de Gastronomia da Universidade Federal do Rio de Janeiro: quem séo,
motivacdes e expectativas académicas e profissionais

Descrigao: De carater exploratério descritivo este projeto de pesquisa sera realizado com alunos
ingressos no curso de gastronomia da UFRJ onde ser&o analisadas questdes sociolégicas e
socioecondmicas como: faixa etaria, etnia, escolaridade, formagao académica de seus pais e situagdo
financeira familiar e questdes referentes a motivagéo da escolha do curso, experiéncias anteriores na
area, conhecimentos gerais sobre o setor gastrondmico, expectativas em relagdo a area e preferéncia de
atuagao profissional. Este estudo permitira identificar o perfil do aluno ingressante, suas motivagdes e
expectativas profissionais, possibilitando um entendimento desse perfil, motivagdes e expectativas para a
pratica do projeto pedagogico e aprimoramento do curso.

Situagao: Concluido Natureza: Projetos de pesquisa

Alunos envolvidos: Graduagéo (2);

Integrantes: Marcia Pimentel Magalh&es; Nilma Morcerf de Paula (Responsavel); Thaina Pacheco
Schwan; J. F. Pinto Neto; G.C. Nogueira
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2011 - 2015

Projeto de
extensao

2025 - Atual

2023 - 2023

2019 - 2021

2019 - 2020

2018 - 2018

2018 - 2018

2018 - 2019

2017 - 2017

2017 - 2017

2015 -2015

2014 - 2014

Curriculo Lattes

Modernizagdo e expanséo dos laboratérios de avaliagdo nutricional e de analise e processamento de
alimentos do Instituto de Nutricdo Josué de Castro da Universidade Federal do Rio de Janeiro

Descrigdo: As pesquisas desenvolvidas na area de avaliagdo nutricional e em desenvolvimento de
alimentos para fins especiais voltados para intervengdes educativas sdo fundamentais para subsidiar
medidas de prevengao e controle de disturbios nutricionais e metabdlicos que caracterizam,
principalmente, as doengas cronicas ndo transmissiveis (DCNT), consideradas principais causas de morte
na nossa populagdo. Este projeto tem como objetivo geral a aquisi¢do de equipamentos e ampliagdo e
reforma do Laboratério de Avaliagdo Nutricional (LANUTRI) e do Laboratério de Analise e Processamento
de alimentos (LAPAL) a fim de garantir o desenvolvimento dos projetos de pesquisa, ensino e extensédo
desenvolvidos pelos grupos de pesquisa que se utilizam dos métodos de avaliagdo nutricional e de
analise de alimentos. A presente proposta visa expandir o LANUTRI e equipar o LAPAL e tem como ponto
relevante o seu escopo multiusuario ja que prevé-se que mais de 40 beneficiarios diretos entre
professores, pds-doutorandos, doutorandos, mestrandos e técnicos administrativos, bem como alunos de
graduacgéo do INJC e de outras unidade académicas da UFRJ fardo uso dos espagos destes laboratérios.,
remetendo a resultados que envolvem a melhoria da qualidade do ensino nos seus diversos niveis e o
aperfeicoamento da pesquisa e das atividades de extensdo em Nutricdo e nas areas afins.

Situagao: Concluido Natureza: Projetos de pesquisa

Integrantes: Marcia Pimentel Magalhdes (Responsavel); ; Nilma Morcerf de Paula; Thaina Pacheco
Schwan; Gloria Valeria da Veiga ; Marcia Soares da Mota e Silva Lopes ; Rosangela Alves Pereira ;
Claudia Saunders ; Cristiana Pedrosa Melo Porto ; Eliane Lopes Rosado ; Anna Paola Trindade Rocha
Pierucci ; Rosana Salles da Costa - Integrante / Denise Marie Delgado B

Curso de Alimentagao vegetariana e vegana

Descrigdo: O curso sobre alimentagéo a base de plantas apresentara conceitos e orientagdes de como
fazer uma alimentagéo reduzindo o consumo de carnes e derivados, respeitando os principios da nutrigdo
completa e saudavel. O curso visa criar um canal de troca de conhecimentos e divulgacéo de informagao
cientifica sobre alimentagdo saudavel e sustentavel.

Situagao: Em andamento Natureza: Projeto de extensao

Alunos envolvidos: Graduagéo (5);

Integrantes: Marcia Pimentel Magalhdes (Responsavel); ; Daniela Alves Minuzzo

VI Semana Academica da Gastronomia

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo
Integrantes: Marcia Pimentel Magalh&es; Tania Musy; Ceci Santiago (Responsavel); Leticia Ferreira
Tavares; Maria Eliza Assis dos Passos; Marcio Marques da Silva

Aceleragdo de Empreendedores em Gastronomia

Descrigdo: Ministrou na Palestra de Higiene e Conservagao dos alimentos para empreendedores em 17
de setembro de 2019.

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo

Integrantes: Marcia Pimentel Magalh&es; lvan Bursztyn; Karla Andriea Tonini; Tania Musy; Ceci Santiago
(Responsavel); Maria Eliza Assis dos Passos; Marcelo Azevedo; Julia Gouveia de Melo do Rego Monteiro
Financiador(es): Universidade Federal do Rio de Janeiro-UFRJ

Aceleragdo de Empreendedores em Gastronomia

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo
Integrantes: Marcia Pimentel Magalh&es; lvan Bursztyn; Karla Andriea Tonini; Ceci Santiago
(Responsavel); Mara Lima De Cnop; Marcelo Azevedo; Daniela Alves Minuzzo

V Feira Gastrondmica do Parque Tecnoldgico

Descrigdo: Participagéo na Oficina de Higiene e seguranca de alimentos para empreendedores para a
preparacéo de empreendedores em 12 de junho; 26 de setembro e 10 de dezembro.

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo

Integrantes: Marcia Pimentel Magalh&es; Ceci Santiago (Responsavel)

Gestédo e Promogao da Alimentagdo Saudavel em Empreendimentos Gastronémicos

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo

Alunos envolvidos: Graduagéo (5);

Integrantes: Marcia Pimentel Magalh&es; Leticia Ferreira Tavares; Maria Eliza Assis dos Passos
(Responsavel)

Aceleragdo de Empreendedores em Gastronomia

Descrigdo: O projeto para Aceleragéo para Empreendedores Gastronémicos € um projeto cheio de
aprendizados e tem como objetivo preparar, estimular, apoiar e acelerar a formagao profissional de
empreendedores nesse segmento selecionados em comunidades parceiras na cidade do Rio de Janeiro.
Com um método de laboratério educacional, visa dar condigdes aos selecionados para o projeto e
comprometidos com a criagéo ou transformagao dos seus negoécios, de adquirirem conhecimentos
tedricos e praticos, com foco no desenvolvimento de um comportamento empreendedor e assim validar a
sua insergao nesse mercado, através de solugdes efetivas e com impacto positivo para ser
empreendimentos. O projeto prevé encontros mensais, visitas técnicas para troca de experiéncias
praticas, além de mentorias eventuais entre empreendimentos selecionados e docentes envolvidos no
projeto. As experiéncias praticas, em consonancia com o Parque Tecnoldgico da UFRJ, acontecerao
como desdobramentos praticos do projeto. Também com objetivos pedagdgicos e acompanhamento por
docentes do curso de Gastronomia da UFRJ, seréo realizadas trés edicoes de Feiras Gastrondmicas e
Culturais e agdes semanais denominadas Gastronomia no Parque. Serdo momentos onde os
empreendedores participantes do projeto poderao colocar em pratica, através dos produtos e servigos, os
ensinamentos tedricos adquiridos, buscando proporcionar o maior dos desafios , qual seja, empreender
de forma profissional. Como resultado final , esperamos que o projeto favorece uma transformagao social
para os empreendedores, oriundos das parcerias estabelecidas ou do prdprio curso de Gastronomia
gerando, através do didlogo, universidade x sociedade, um rol de conhecimentos novos e aplicaveis aos
negocios.

Situagao: Desativado Natureza: Projeto de extenséo

Integrantes: Marcia Pimentel Magalh&es; lvan Bursztyn; Karla Andriea Tonini; Ceci Santiago
(Responsavel); Fabio Francisco de Aratjo

IV Feira Gastronémica do Parque Tecnoldgico

Descrigdo: Participagéo na Oficina de Higiene e seguranga de alimentos para empreendedores para a
preparacéo de empreendedores em 27 de novembro de 2017.

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo

Integrantes: Marcia Pimentel Magalh&es; Ceci Santiago (Responsavel)

Il Feira Gastrondmica do Parque Tecnoldgico

Descrigao: Participacédo na Oficina de Higiene e segurancga de alimentos para empreendedores para a
preparacéo de empreendedores

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo

Integrantes: Marcia Pimentel Magalh&es; Ceci Santiago (Responsavel)

Gestao da Alimentagao Saudavel em Empreendimentos Gastronémicos

Descrigao: Ministrante de Curso de extenséo

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo

Alunos envolvidos: Graduagéo (5);

Integrantes: Marcia Pimentel Magalh&es; Nilma Morcerf de Paula (Responsavel); Thaina Pacheco Schwan
Financiador(es): Universidade Federal do Rio de Janeiro-UFRJ

VI Férum Gastronomia, Saude e Sociedade

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo
Alunos envolvidos: Graduagéo (5);
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2014 - 2016

2014 - 2014

2013 - 2016

2013 - 2015

2012 - 2015

Curriculo Lattes

Integrantes: Marcia Pimentel Magalh&es; Nilma Morcerf de Paula (Responsavel); Thaina Pacheco Schwan
Financiador(es): Universidade Federal do Rio de Janeiro-UFRJ

Projeto Boteco Carioca e a Hospitalidade no Rio de Janeiro

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo

Alunos envolvidos: Graduag&o (10);

Integrantes: Marcia Pimentel Magalh&des (Responsavel); ; Karla Andriea Tonini; Tania Musy; Ceci
Santiago; Claudia Mesquita Pinto Soares

V Férum Gastronomia, satde e sociedade: gastronomia e comunicagéo

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo

Alunos envolvidos: Graduagéo (5);

Integrantes: Marcia Pimentel Magalh&es; Nilma Morcerf de Paula (Responsavel); Thaina Pacheco Schwan
Financiador(es): Universidade Federal do Rio de Janeiro-UFRJ

Formagéo de Gestores em Servigos de Alimentagao para a Promogéo da Saude

Descrigao: O projeto trata da introdugdo de técnicas de gestdo nos micro negdcios em alimentagéo,
visando a melhoria da qualidade de produtos e servigos.

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo

Alunos envolvidos: Graduagéo (4);

Integrantes: Marcia Pimentel Magalh&es; Nilma Morcerf de Paula (Responsavel); Thaina Pacheco
Schwan; Karla Andriea Tonini; Mara de Cnop; Thais dos Santos Araujo; Bruno Silva do Nascimento;
Andiara do Vale Valdeolivas; Ricardo Guimarées Matias

Gastronomia na Promog&o da Saude

Descrigdo: O Projeto visa integrar os principios da gastronomia nas agdes educativas para a promogao de
praticas alimentares saudaveis, sustentaveis e prazerosas junto aos pacientes externos do Hospital
Universitario Clementino Fraga Filho - HU / UFRJ, ampliando-se essas agdes aos seus respectivos
familiares, de modo a contribuir para a melhoria do estado de saude e da qualidade de vida desses
pacientes . Objetiva-se , também, proporcionar a isengéo do novo corpo de graduagdo em Gastronomia
da UFRJ no contexto da area de saulde, integrando os docentes e discentes aos demais profissionais da
area médica e de nutricdo

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo

Alunos envolvidos: Graduagéo (1);

Integrantes: Marcia Pimentel Magalh&es; Nilma Morcerf de Paula (Responsavel); Thaina Pacheco
Schwan; Karla Andriea Tonini; Marcio Marques da Silva

Oficinas Saber e fazer em Gastronomia

Descrigdo: O projeto Oficina Saber e Fazer em Gastronomia visa democratizar os saberes constituidos e
desenvolvidos no curso de Gastronomia da UFRJ, constituem objetivos do programa, valorizar a produgéo
de agricultores que utilizam meios organicos na sua produgéo, como forma de incentivar o consumo de
tais produtos. Propde-se com esse Projeto a disponibilizagdo dos conhecimentos de técnicas
gastronémicas para promover, quando necessario, melhoria das receitas; compartilhar conceitos de
higiene e seguranca de alimentos para fomentar os cuidados em sua preparagao e armazenamento,
como forma de garantir a qualidade da produgéo desenvolvida pelos agricultores, de forma a valorizar a
sustentabilidade; orientar quanto a gestéo de custos e formulagéo de pregos de comercializag&o.
Estimular o empreendedorismo, como ferramenta de desenvolvimento dos individuos na sociedade. Tem
por objetivo maior capacitar os agricultores com instrumentacgéo teérico-pratica em temas como higiene na
manipulagéo , conservagao e comercializagdo dos produtos, custos e precos de venda formulagéo de
embalagens e rétulos de produtos comercializados na Feira Agroecoldgica da UFRJ.

Situagao: Concluido Natureza: Projeto de extensdo

Integrantes: Marcia Pimentel Magalh&es; Nilma Morcerf de Paula (Responsavel); Thaina Pacheco
Schwan; Camila Pinheiro Coura; Marcella Sulis

Revisor de periddico

2023 - Atual

DEMETRA: ALIMENTAGAO, NUTRICAO & SAUDE

Outras informagdes: Parecerista ad hoc no periédico cientifico DEMETRA: Alimentagdo, Nutricdo Saude /
Food, Nutrition Health (ISSN: 2238-913X), do Instituto de Nutrigdo e publicado pela Editora da
Universidade do Estado do Rio de Janeiro (EdUERJ). Atuagéo na area: alimentagao para coletividades,
ano 2023.

Areas de atuacdo

1.
2.

Producao

Grande area: Ciéncias da Saude / Area: Nutrigio
Grande area: Ciéncias da Saude / Area: Nutrigio
Grande area: Ciéncias da Sautde / Area: Nutrigio

Grande area: Ciéncias da Sautde / Area: Nutrigio

Producao bibliografica

Artigos completos publicados em periédicos

MAGALHAES, M. P.; OLIVEIRA, J. C.. Veganismo: aspectos histéricos. Scientiarum histéria revista das
ciéncias e das técnicas e epistemologia. v.2, p.8, 2019.

Palavras-chave: Veganismo, Sustentabilidade

Areas do conhecimento: Gastronomia, Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal

Setores de atividade: Alimentag&o

Referéncias adicionais: Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital. Home page:

[https://http://revistas. hcte.ufrj.br/index.php/RevistaSH/article/view/68]

SANTIAGO, C.; Soares, Claudia.M.P.; TONINI, K. A.; MAGALHAES, M. P.; MUSY, T.; Assis dos Passos,
M.E. O boteco carioca e sua importancia na gastronomia da cidade do Rio de Janeiro. Journal of Tourism
and Development. v.2, p.375 - 378, 2017.

Palavras-chave: Gastronomia, Comida de boteco, Qualidade de Servicos

Areas do conhecimento: Cultura e Patriménio

Referéncias adicionais: Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital

PAULA, N. M.; MAGALHAES, M. P.; CNOP, M.; COURA, C. P.; SULIS, M.. Proposta de Instrumento para
Avaliagéo das Condigdes Higiénico Sanitarias de Pequenos Produtores Organicos Rurais: estudo de caso
no interior do Estado do Rio de Janeiro. Higiene Alimentar. v.29, p.242 - 243, 2015.

Referéncias adicionais: Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital

MAGALHAES, M. P.. Utilizagéo de Oleos e Gorduras no Processamento de Frituras em Restaurantes e
Hotéis. Higiene Alimentar. v.29, p.242 - 243, 2015.

Palavras-chave: Processamento de alimentos, Oleos e gorduras

Referéncias adicionais: Portugués. Meio de divulgagado: Meio digital

https://wwws.cnpq.br/cvlattesweb/pkg_impcv.trata
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Ay
] MAGALHAES, M. P.; SANTOS, G. F.,; MODESTA, R. C. D.; M., C. L.; MATTA, Virginia Martins da.
Conservagéo de agua de coco verde por filtragdo com membrana. Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. IR
,v.25,p.72 - 77, 2005.
Palavras-chave: Microfiltragéo, ultrafiltragdo, polifenoloxidase, agua de coco
Areas do conhecimento: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Referéncias adicionais: Portugués. Meio de divulgagéo: Impresso

Artigos aceitos para publicacao

MAGALHAES, M. P.; OLIVEIRA, J. C.Meat Production and Consumption, Technology and Impacts on the
Environment. JOURNAL OF MODERN EDUCATION REVIEW. , 2023.

Areas do conhecimento: GASTRONOMIA, Tecnologia de Produtos de Origem Animal,Ciéncia e Tecnologia
de Alimentos

Setores de atividade: Agricultura, Pecuéria e Servigos Relacionados, Alimentagéo, Fabricagdo de
Produtos Alimenticios

Referéncias adicionais: Inglés.

Capitulos de livros publicados

MAGALHAES, M. P.. Veganismo e gastronomia - panorama e inter-relagdes In: Gastronomia pesquisa,
ensino e extensdo, ed.1. Curitiba: CRV, 2021, v.2, p. 77 - 89.

Palavras-chave: Veganismo, Gastronomia

Areas do conhecimento: Gastronomia

Setores de atividade: Alimentagdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Filme, ISBN: 9786555780635

Trabalhos publicados em anais de eventos (completo)

MAGALHAES, M. P.; OLIVEIRA, J. C.. Aimentacéo a base de plantas e a prevengéo de pandemias. In:
CONGRESSO SCIENTIARUM HISTORIA 14, 2021, Rio de Janeiro. Livro de Anais do Scientiarum
Historia 14. 2021, p.70 - 75

Palavras-chave: Alimentagédo, Pandemia, Meio Ambiente, Sustentabilidade

Areas do conhecimento: Nutri¢do,Saude Coletiva,Ecologia

Setores de atividade: Alimentagdo, Agricultura, Pecuéria e Servigos Relacionados

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Trabalhos publicados em anais de eventos (resumo)

10.

1.

12.

13.

MAGALHAES, M. P,; OLIVEIRA, J. C.. Alimentacéo a base de plantas como contribuidora na
sustentabilidade ambiental para as futuras geragdes In: 12a Semana de integragdo académica da UFRJ,
2023, Rio de Janeiro. Caderno de resumos CCMN. 2023,

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Meio digital

MAGALHAES, M. P.; OLIVEIRA, J. C.. Agronegdcio, industria e consumo de alimentos In: 11a. Semana
De Integragdo Académica da UFRJ, 2022, Rio de Janeiro. Caderno de Resumos da 11a. SIAC. 2022,
Palavras-chave: agronegécio, Industria de alimentos, Consumo de Alimentos

Areas do conhecimento: Alimentos, Nutri¢ao, Ecologia

Setores de atividade: Alimentagdo, Agricultura, Pecuaria e Servigos Relacionados

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital

MAGALHAES, M. P.; OLIVEIRA, J. C.. Veganismo e prevengdo de pandemias In: 11a. Semana De
Integracéo Académica da UFRJ, 2022, Rio de Janeiro. Caderno de Resumos da 11a. SIAC. 2022,
Palavras-chave: Veganismo, Pandemia

Areas do conhecimento: Alimentos,Nutricdo,Meio Ambiente

Setores de atividade: Alimentacdo, Agricultura, Pecuéaria e Servigos Relacionados

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

SOARES, C. M. P;; SANTIAGO, C.; MAGALHAES, M. P.; PASSOS, M. E. A;; BURSZTYN, |.;
HERMENEGILDO, M. B. M.; TONINI, K. A.; OLIVEIRA, A. P.. Gastronomia e consumo consciente na
semana nacional de ciéncia e tecnologia da UFRJ In: 9a Semana de Integracdo da UFRJ, 2018, Rio de
Janeiro. 9 a Semana de Integragéo. 2018,

Palavras-chave: consumo consciente

Areas do conhecimento: Gastronomia

Setores de atividade: Alimentagdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital

SOARES, C. M. P.; SANTIAGO, C.; MAGALHAES, M. P.; PASSOS, M. E. A;; BURSZTYN, |.;
HERMENEGILDO, M. B. M.; TONINI, K. A.; OLIVEIRA, A. P.. Oficina gastrondmica: educagéo para o
consumo consciente e a busca por uma sociedade mais justa In: 9a. Semana de Integragdo da UFRJ,
2018, Rio de Janeiro. 9a. Semana de Integragédo da UFRJ. 2018,

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Meio digital

SANTIAGO, C.; HERMENEGILDO, M. B. M.; CARDOZO, M.; MAGALHAES, M. P.; ASSUMPCAO, A. A ;
SOARES, C. M. P; TONINI, K. A;; MAGALHAES, F. S.; PASSOS, M. E. A.; MUSY, T.. Gastronomia e
Consumo Consciente In: 8a. Semana de Integracédo da UFRJ, 2017, Rio de Janeiro. 8a. Semana de
Integragao da UFRJ. 2017,

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Outro

SOARES, C. M. P;; TONINI, K. A; SANTIAGO, C.; MAGALHAES, M. P.; MUSY, T.; PASSOS, M. E. A ;
HERMENEGILDO, M. B. M.. Gastronomia e consumo consciente - projeto redescobrir In: 8a. Semana de
Integrac@o Académica da UFRJ, 2017, Rio de Janeiro. 8a Semana de Integragdo Académica da UFRJ.
Cadernos de resumos: SNCT/UFRJ, 2017,

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Outro

SANTIAGO, C.; SOARES, C. M. P; TONINI, K. A.; MAGALHAES, M. P.; PASSOS, M. E. A;; MUSY, T.. O
boteco carioca e sua importancia na gastronomia da cidade do Rio de Janeiro In: Invtur International
Conference / Co-creating the future of tourism, 2017, Invtur International Conference/Co-creating the
future of tourism. 2017,

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagéo: Outro

SANTIAGO, C.; PASSOS, M. E. A;; MAGALHAES, M. P.; MUSY, T.; SOARES, C. M. P;; TONINI, K. A..
Understanding the authentic in the City od Rio de Janeiro: perceptions at the 'Boteco Food' exploring
future foodscapes procedings In: 10th International Conference on Culinary Arts and Sciences,, 2017,
Copenhagem. Exploring Future Proceedings: 10th International Conference on Culinary Arts and
Sciences. 2017, p.232 - 233

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagéo: Impresso

SOARES, C. M. P;; SANTIAGO, C.; PASSOS, M. E. A.; TONINI, K. A.; MAGALHAES, M. P.. O boteco
carioca e sua importancia na gastronomia da cidade do Rio de Janeiro In: Apresentagéo de Trabalho em
Congresso, 2016, Apresentagdao em Congresso. 2016,

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Outro

MAGALHAES, M. P.; PASSOS, M. E. A.; SANTIAGO, C.; TONINI, K. A.; SOARES, C. M. P.. Percepc¢édo
dos gestores de bares sobre a qualidade no atendimento em eventos de gastronomia em botecos no Rio
de Janeiro In: 7a Semana de Integragdo Académica da UFRJ, 2016, Rio de Janeiro. Caderno de
Resumos: SNTC/UFRJ. 2016,

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Vérios

MAGALHAES, M. P.; MUSY, T.; TONINI, K. A.; SANTIAGO, C.; PASSOS, M. E. A.; SOARES, C. M. P;
MENDONCA, A. A;; TAVARES, B. C.; VICTORIANO, L.. Percepgao sobre higiene dos alimentos em
evento de gastronomia em botecos no Rio de Janeiro In: cadernos de Resumo: SNTC/UFRJ 2016, 2017,
2016, Rio de Janeiro. 7a. Semana de Integragdo Académica da UFRJ. 2016,

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital

PASSOS, M. E. A;; MAGALHAES, M. P.; MUSY, T; TONINI, K. A.; SANTIAGO, C.; SOARES, C. M. P..
Perfil dos criadores de petiscos concorrentes de um evento gastrondémico da cidade do Rio de Janeiro In:
7a Semana de Integragdo Académica da UFRJ, 2016, Rio de Janeiro. Caderno de Resumos:

https://wwws.cnpq.br/cvlattesweb/pkg_impcv.trata
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

Artigos em

Curriculo Lattes

SNTC/UFRJ. 2016,
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Meio digital

NOGUEIRA, G. C.; PINTO NETO, J. F;; PAULA, N. M.; MAGALHAES, M. P.; SCHWAN, T. P.. Perfil dos
Ingressantes no Curso de Gastronomia da Universidade Federal do Rio de Janeiro In: XXXIV Jornada
Giulio Massarani de Iniciagdo Cientifica, 2014, Rio de Janeiro. Jornada - publicagdo por trabalho.

2

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

PAULA, N. M.; MAGALHAES, M. P.; SCHWAN, T. P.; CNOP, M.; SOARES, M.. Dietery intake of IBD
patients in the gastronomy in promotion of health project. In: 8th International Conference on Culinary Arts
and Sciences, 2013, Porto. 8th International Conference on Culinary Arts and Sciences. 2013,
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagéo: Impresso

PAULA, N. M.; MAGALHAES, M. P.; SCHWAN, T. P; SULIS, M.; COURA, C. P.. MAKING WORKSHOPS
IN GASTRONOMY In: 8th International Conference on Culinary Arts and Sciences,, 2013, Porto. 8th
International Conference on Culinary Arts and Sciences,. 2013,

Referéncias adicionais: Portugal/Inglés. Meio de divulgagdo: Impresso

PAULA, N. M.; MAGALHAES, M. P.; SCHWAN, T. P.; COURA, C. P; SANTOS, L. L. A. O.; SULIS, M;
SANTOS, M. B. P,; ALEXO, M. O.; PROCOPIO, V. O.. OFICINA SABER E FAZER EM GASTRONOMIA In:
9° Congresso de Extensédo da UFRJ. 3a Semana de Integragdo Académica, 2013, Rio de Janeiro. 9°
Congresso de Extensdo da UFRJ. 3a Semana de Integragdo Académica. 2013,

Areas do conhecimento: Gastronomia

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso

VALDEOLIVAS, A.; COURA, C. P.; TONINI, K. A.; CNOP, M. L.; SULIS, M.; MAGALHAES, M. P.;
SCHWAN, T. P,; ARAUJO, T. S.; PAULA, N. M.. OFICINAS SABER E FAZER EM GASTRONOMIA:
PRODUTORES AGROECOLOGICOS In: 100 Congresso de Extensdo da UFRJ, 2013, Rio de Janeiro.
100 Congresso de Extensédo da UFRJ. 2013,

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

FERREIRA, D. C. G.; MAGALHAES, M. P.; SCHWAN, T. P;; PAULA, N. M.; ZALTMAN, C.; FIALHO, V. K;;
SANTOS, L. B. P.; NASCIMENTO, B. S.; CNOP, M.; LOPES, M. S. M. S.. PERFIL DOS PACIENTES COM
DOENCAS INFLAMATORIAS INTESTINAIS DO HOSPITAL CLEMENTINO FRAGA FILHO — HUCFF:
UMA ANALISE EXPLORATORIA PARA O PROJETO DE EXTENSAO GASTRONOMIA NA PROMOGAO
DA SAUDE In: 100 Congresso de Extensdo da UFRJ, 2013, Rio de Janeiro. 100 Congresso de
Extensdo da UFRJ. 2013,

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Varios

MAGALHAES, M. P.. Adequagao de Energia e Macronutrientes em Estudantes de Gastronomia In: 10
Congresso Internacional de Gastronomia e Nutrigdo, 2009, Sao Paulo. Nutrigdo em Pauta Suplemento
Especial - Trabalhos Cientificos. Sdo Paulo: Nutrigdo em Pauta, 2009, p.37 - 38

Palavras-chave: Macronutrientes, Consumo de Alimentos, Estudantes, Indide de Massa Corporal,
Gastronomia

Areas do conhecimento: Nutrigdo,Anélise Nutricional de Populagdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Varios

MAGALHAES, M. P; M., C. L.; SANTOS, G. F.; DA, S. L. F. M.. Reducéo de Carga Microbiana da dgua de
coco verde por microfiltragdo In: XVII Congresso Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, 2000,
Fortaleza. Livro de Resumos. 2000, v.v.1, p.4.150 - 4.150

Palavras-chave: agua de coco, Microfiltragdo

Areas do conhecimento: Microbiologia de Alimentos,Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Tecnologia das
Bebidas

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso

MAGALHAES, M. P.. Preferéncia entre bebidas de Cha Mate para infuséo e pronto para consumo
imediato In: V Jornada de Nutrido da UFF, 1996, Niter6i. V Jornada da Faculdade de Nutri¢éo. 1996,
Areas do conhecimento: Nutricdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagéo: Impresso

revistas (Magazine)

MAGALHAES, M. P.. Higiene dos alimentos - responsabilidade de todos. Revista da Gastronomia, UFRJ,
2017.

Areas do conhecimento: Controle Higiénico-sanitério dos Alimentos,Higiene dos Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital

Apresentacao de trabalho e palestra

MAGALHAES, M. P.; SANTIAGO, C.. IA e a divulgagéo cientifica em gastronomia e nutrigdo, 2024.
(Conferéncia ou palestra,Apresentagao de Trabalho)

Palavras-chave: linteligéncia Artificial, Gastronomia, Ciéncia

Areas do conhecimento: Gastronomia

Setores de atividade: Alimentacdo, Educagdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Meio digital. Home page:
https://www.youtube.com/watch?v=VkAqcglZzac; Local: Rio de Janeiro; Cidade: Rio de Janeiro; Evento:
Festival do Conhecimento UFRJ 2024, Inst.promotora/financiadora: Universidade Federal do Rio de
Janeiro

MAGALHAES, M. P.; OLIVEIRA, J. C.. Agronegdcio, indUstria e o consumo de alimentos, 2022.
(Congresso,Apresentacao de Trabalho)

Palavras-chave: agronegécio, Industria de alimentos, Consumo de Alimentos

Areas do conhecimento: Nutrigdo,Agronomia, Gastronomia

Setores de atividade: Alimentacdo, Agricultura, Pecuéaria e Servigos Relacionados

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Meio digital; Local: Rio de Janeiro; Cidade:
Rio de Janeiro; Evento: 11a Semana de Integragdo Académica da UFRJ; Inst.promotora/financiadora:
Universidade Federal do Rio de Janeiro

MAGALHAES, M. P.; Minuzzo, D. A.. Feminismo, veganismo e Pandemia, 2021. (Conferéncia ou
palestra,Apresentacao de Trabalho)

Palavras-chave: Veganismo, Feminismo, Pandemia

Areas do conhecimento: Gastronomia,Educagdo, Género e Diversidade Sexual

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Meio digital. Home page:
https://www.youtube.com/watch?v=2nCHRq7jdc4, Local: Rio de Janeiro; Cidade: Rio de Janeiro; Evento:
Festival do Conhecimento da UFRJ - Futuros Possiveis; Inst.promotora/financiadora: Universidade
Federal do Rio de Janeiro

MAGALHAES, M. P.; CORDEIRO, J. D. R.. Veganismo, produgdo de alimentos e pandemia, 2021.
(Conferéncia ou palestra,Apresentagdo de Trabalho)

Palavras-chave: Veganismo, Produgéo de alimentos, Pandemia

Areas do conhecimento: Nutrigdo,Agronomia

Setores de atividade: Alimentagédo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. . Home page: https://www.youtube.com/watch?v=ie-bVU9G Tuc;
Local: Rio de Janeiro; Cidade: Rio de Janeiro; Evento: Festival do Conhecimento da UFRJ - Futuros
Possiveis; Inst.promotora/financiadora: Universidade Federal do Rio de Janeiro

MENDONCA, A. A.; MAGALHAES, M. P.. Avaliagao de Aspectos da Qualidade Higiénico-sanitaria de
Alimentos em Rede de Varejo no Municipio do Rio de Janeiro, 2017. (Comunicagdo,Apresentagdo de
Trabalho)

Palavras-chave: Controle de Qualidade, Seguranga Sanitéria de Alimentos

Areas do conhecimento: Controle Higiénico-sanitério dos Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Impresso; Local: Centro de Ciéncias da
satde - CCS; Cidade: Rio de Janeiro; Evento: 8a Semana de Integragdo Académica da UFRJ;
Inst.promotora/financiadora: Universidade Federal do Rio de Janeiro

HERMENEGILDO, M. B. M.; CARDOZO, M.; MAGALHAES, F. S.; ASSUMPCAO, A. A.; SOARES, C. M.
P.; TONINI, K. A.; SANTIAGO, C.; MAGALHAES, M. P.; PASSOS, M. E. A.; MUSY, T.. Gastronomia e
Consumo Consciente, 2017. (Congresso,Apresentagdo de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Outro; Local: Centro de Ciéncia da Saude -

https://wwws.cnpq.br/cvlattesweb/pkg_impcv.trata
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CCS; Cidade: Rio de Janeiro; Evento: 8a Semana de Integragdo Académica da UFRJ;
Inst.promotora/financiadora: Universidade Federal do Rio de Janeiro

HERMENEGILDO, M. B. M.; SOARES, C. M. P.; BURSZTYN, I.; SANTIAGO, C.; PASSOS, M. E.A;;
MAGALHAES, M. P.; TONINI, K. A.. Gastronomia e Consumo Consciente - Projeto Redescobrir, 2017.
(Congresso,Apresentacéo de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Outro; Local: Universidade do Rio de
Janeiro; Cidade: Rio de Janeiro; Evento: 8a Semana de Integragdo Académica da UFRJ;
Inst.promotora/financiadora: Universidade Federal do Rio de Janeiro

Soares, Claudia.M.P;; SANTIAGO, C.; TONINI, K. A.; MAGALHAES, M. P.; MUSY, T.; PASSOS, M. E. A..
O Boteco Carioca e sua importancia na gastronomia da cidade do Rio de Janeiro, 2017.
(Congresso,Apresentacéo de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso; Local: Universidade de Aveiro;
Cidade: Aveiro, Portugal; Evento: INVTUR 2017 International Conference/ Co-Creating the future of
tourism; Inst.promotora/financiadora: Universidade de Aveiro

SANTIAGO, C.; PASSOS, M. E. A;; MAGALHAES, M. P.; MUSY, T.; SOARES, C. M. P;; TONINI, K. A..
Understanding the authentic in the City od Rio de Janeiro: perceptions at the 'Boteco Food' exploring
future foodscapes procedings, 2017. (Conferéncia ou palestra,Apresentagao de Trabalho)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Outro; Evento: 10th International
Conference on CulinaryArts and Sciences

Soares, Claudia.M.P.; SANTIAGO, C.; TONINI, K. A;; MUSY, T.; MAGALHAES, M. P.; PASSOS, M. E. A..
O Boteco carioca e a importancia para a cidade do Rio de Janeiro, 2016. (Congresso,Apresentacao de
Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Impresso; Local: Centro de Convengdes do
Hotel Oasis Atlantico; Cidade: Fortaleza; Evento: Il Congresso Internacional de Gastronomia e Ciéncia de
Alimentos

MUSY, T.; MAGALHAES, M. P.; PASSOS, M. E. A;; SANTIAGO, C.; TONINI, K. A;; SOARES, C. M. P..
Percepgéo dos gestores de bares sobre a qualidade no atendimento em eventos de gastronomia em
botecos no Rio de Janeiro, 2016. (Congresso,Apresentacédo de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Outro; Local: CCS; Cidade: Rio de Janeiro;
Evento: 7a Semana de Integragdo Académica da UFRJ; Inst.promotora/financiadora: Universidade
Federal do Rio de Janeiro

MENDONCA, A. A,; TAVARES, B. C.; VICTORIANO, L.; MAGALHAES, M. P.; MUSY, T.; Soares,
Claudia.M.P.; TONINI, K. A.; PASSOS, M. E. A.; SANTIAGO, C.. Percepgéo sobre a higiene dos alimentos
em eventos de gastronomia em botecos no Rio de Janeiro, 2016. (Congresso,Apresentagdo de Trabalho)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso; Local: Centro de Ciéncias da
Saude - CCS; Cidade: Rio de Janeiro; Evento: 7a Semana de Integragdo Académica da UFRJ;
Inst.promotora/financiadora: Universidade Federal do Rio de Janeiro

MAGALHAES, M. P.; TONINI, K. A.; SANTIAGO, C.; MUSY, T.. Perfil dos Criadores dos Petiscos
Concorrentes de um Evento Gastronémico da Cidade do Rio de Janeiro, 2016. (Congresso,Apresentagao
de Trabalho)

Areas do conhecimento: Gastronomia

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Impresso; Local: Centro de Ciéncias da
Satide; Cidade: Rio de Janeiro; Evento: 7a Semana de Integragdo Académica da UFRJ;
Inst.promotora/financiadora: Universidade Federal do Rio de Janeiro

MAGALHAES, M. P.; PAULA, N. M.; CNOP, M.; COURA, C. P,; SULIS, M.. Proposta de Instrumento para
Avaliagédo das Condigdes Higiénico Sanitarias de Pequenos Produtores Organicos Rurais:estudo de caso
no interior do Estado do Rio de Janeiro, 2015. (Congresso,Apresentagdo de Trabalho)

Palavras-chave: controle higiénico sanitario, produgéo familiar, produtos organicos

Areas do conhecimento: Higiene e Seguranga dos Alimentos, Gastronomia

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio magnético; Local: Rio de Janeiro;
Cidade: Rio de Janeiro - Armacéo dos Blizios; Evento: VIl Congresso Latino-Americano e Xlll Congresso
Brasileiro de Higienistas de Alimentos, Ill Encontro Nacional de Vigilancia de Zoonoses e V Encontro do
Sistema Brasileiro de Inspeg¢do de Produtos de Origem Animal.; Inst.promotora/financiadora: CBMVHA

MAGALHAES, M. P.. Utilizagéo de Oleos e Gorduras no Processamento de Frituras em Restaurantes e
Hotéis, 2015. (Congresso,Apresentagao de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Meio magnético; Local: Rio de Janeiro;
Cidade: Rio de Janeiro - Armacéo dos Blizios; Evento: VIl Congresso Latino-Americano e XlIl Congresso
Brasileiro de Higienistas de Alimentos, Ill Encontro Nacional de Vigilancia de Zoonoses e V Encontro do
Sistema Brasileiro de Inspeg¢do de Produtos de Origem Animal.; Inst.promotora/financiadora: CBMVHA

MATIAS, R. G.; PAULA, N. M.; MUSY, T.; MONTEIRO, R.; CESAR, P.; MAGALHAES, M. P.; SANTIAGO,
C.. 120 Congresso de Extensao da UFRJ, 2015. (Congresso,Apresentagao de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Meio digital; Local: Rio de Janeiro; Cidade:
Rio de Janeiro; Evento: 120 Congresso de Extensdo da UFRJ; Inst.promotora/financiadora: Universidade
Federal do Rio de Janeiro

PAULA, N. M.; SCHWAN, T. P.; MAGALHAES, M. P.; ZALTMAN, C.; SOARES, M.; CNOP, M.. Dietery
intake of IBD patients in the gastronomy in promotion of health project., 2013. (Congresso,Apresentagao
de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Varios; Local: Portugal; Cidade: Porto;
Evento: 8th International Conference on Culinary Arts and Sciences.

MAGALHAES, M. P.; SCHWAN, T. P.; PAULA, N. M.; SULIS, M.; COURA, C. P.. Making workshops in
gastronomy., 2013. (Congresso,Apresentagdo de Trabalho)

Referéncias adicionais: Portugal/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso; Local: Portugal; Cidade: Porto;
Evento: 8th International Conference on Culinary Arts and Sciences

MAGALHAES, M. P.; PAULA, N. M.; SCHWAN, T. P.; VALDEOLIVAS, A.; NASCIMENTO, B. S.; COURA,
C. P; TONINI, K. A.; CNOP, M.; SULIS, M.; MATIAS, R.; ARAUJO, T. S.. OFICINAS SABER E FAZER EM
GASTRONOMIA: PRODUTORES AGROECOLOGICOS, 2013. (Congresso,Apresentacao de Trabalho)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Varios; Local: Centro de Ciéncia da
Salide/CCS; Cidade: Rio de Janeiro; Evento: 10° Congresso de Extensdo da UFRJ;
Inst.promotora/financiadora: Universidade Federal do Rio de Janeiro

SCHWAN, T. P;; PAULA, N. M.; MAGALHAES, M. P.; PINTO NETO, J. F.; NOGUEIRA, G.C.. Motivagao e
expectativas profissionais dos alunos ingressantes no curso de gastronomia da Universidade Federal do
Rio de Janeiro, 2012. (Congresso,Apresentagao de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués; Local: Centro de Ciéncias da Saude; Cidade: Rio de Janeiro;
Evento: XXXIV Jornada Giulio Massarani de Iniciagdo Cientifica, Tecnolégica, Artistica e Cultural.;
Inst.promotora/financiadora: Universidade Federal do Rio de Janeiro

MAGALHAES, M. P.; SCHWAN, T. P.; PAULA, N. M.; COURA, C. P.; SANTOS, L. L. A. O.; SULIS, M,;
ALEIXO, M. O.; SANTOS, M. B. P.; PROCOPIOQ, V. O.. Oficinas Saber e Fazer em Gastronomia., 2012.
(Congresso,Apresentacéo de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Varios; Local: Centro de Ciéncia da
Satide/UFRJ, 2012; Cidade: Rio de Janeiro; Evento: 9° Congresso de Extensdo da UFRJ.;
Inst.promotora/financiadora: Universidade Federal do Rio de Janeiro

PINTO NETO, J. F.; NOGUEIRA, G.C.; MAGALHAES, M. P.; PAULA, N. M.; SCHWAN, T. P.. Perfil dos
Ingressantes no Curso de gastronomia da Universidade Federal do Rio de Janeiro, 2012.
(Outra,Apresentagao de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués; Local: Centro de Ciéncia da Satide/CCS; Cidade: Rio de
Janeiro; Evento: XXXIV Jornada Giulio Massarani de Iniciagdo Cientifica, tecnolégica, Artistica e Cultural.;
Inst.promotora/financiadora: Universidade Federal do Rio de Janeiro

MAGALHAES, M. P.. Adequagao de Energia e Macronutrientes em Estudantes de Gastronomia, 2009.
(Congresso,Apresentacao de Trabalho)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio magnético; Local: Centro de
Convengbes e Eventos Frei Caneca; Cidade: Sdo Paulo; Evento: 100. Congresso Internacional de
Gastronomia e Nutrigdoo. Congresso Internacional de Gastronomia e Nutri¢do;
Inst.promotora/financiadora: Nutrigdo em Pauta

MAGALHAES, M. P.; Nogueira, W.; S.R., G.. Preferéncia entre bebidas de cha mate para infuséo e pronto
para consumo imediato, 1996. (Outra,Apresentacéo de Trabalho)
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Referéncias adicionais: Brasil/Portugués; Local: Niterdi; Cidade: Rio de Janeiro; Evento: V Jornada de
Nutrigdo da UFF; Inst.promotora/financiadora: Universidade Federa Fluminense - Curso de Nutricdo

Produgéao técnica

Assessoria e consultoria

1.

MAGALHAES, M. P.. Projeto de Estudos e indicagdo de métodos de conservagéo para salgados assados
ou nao, 2012

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.
Trabalho realizado em supervisao e orientagdo a Fluxo Consultoria - Empresa Junior de Consultoria em
Engenharia

MAGALHAES, M. P.. Atualizagcdo do Manual de Boas Praticas para Restaurante da Coca Cola Matriz,
2010

Palavras-chave: Controle de Qualidade, Higiene de equipamentos e utensilios, Manual de Boas Praticas,
Qualidade Higiénco Sanitaria

Areas do conhecimento: Higiene e Seguranga dos Alimentos

Setores de atividade: Alimentag&o

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso

Ay
) MAGALHAES, M. P,; AMARAL, F. M.; BARRETO, R. L. P.; CAMPOS, R. F. S.; LOPES, T. H..
Comissao Assessora de Avaliagdo do ENADE, 2009

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. . Home page: http.//www.jusbrasil.com.br/diarios/669193/dou-
secao-2-19-05-2009-pg-21

MAGALHAES, M. P.. Elaboragéo de Fichas Técnicas do Restaurante Village Grill, 1997
Palavras-chave: Fichas Técnica de Preparagdo

Areas do conhecimento: Nutricdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso

MAGALHAES, M. P.. Manual de Boas Praticas do Restaurante Village Grill, 1997
Palavras-chave: Manual de Boas Préticas

Areas do conhecimento: Nutricdo
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagéo: Impresso

Trabalhos técnicos

1.

2.

MAGALHAES, M. P.. IV Férum Gastronomia, saude e sociedade: responsabilidade social e consumo
ético, 2013

Areas do conhecimento: Gastronomia

Setores de atividade: Alimentagdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso

Avaliagdo de resumos da Comisséo Cientifica do IV Férum Gastronomia, Satide e Sociedade:
responsabilidade social e consumo ético.

MAGALHAES, M. P.. Conteldista de disciplina de Higiene e Seguranga Alimentar, 2009

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital

Entrevistas, mesas redondas, programas e comentarios na midia

MAGALHAES, M. P.. Gastronomia e o compromisso com o territério no IV Férum gastronomia, saide e
sociedade: responsabilidade e consumo ético, 2017.

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Moderagédo de Mesa redonda.

MAGALHAES, M. P.. Carne vermelha, sinénimo de vitalidade, 2008.
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Demais produgdes técnicas

MAGALHAES, M. P.. Curso de Extensdo Gestéo e Promogao da Alimentagdo Saudavel, 2015. (Extenséo,
Curso de curta duragédo ministrado)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. 5 dias. Meio de divulgaggo: Outro

MAGALHAES, M. P.. Curso de Higiene e Legislagéo Sanitaria, 2015. (Extensao, Curso de curta duragéo
ministrado)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. 8 horas. Meio de divulgagdo: Varios

CARVALHO, C. F.; MAGALHAES, M. P.. Projeto Pedagdgico do Curso Tecnoldgico de Gastronomia,
2008. (Outra produgéo técnica)

Palavras-chave: Gastronomia, Projeto Pedagégico

Areas do conhecimento: Servigos de Alimentagcdo e Nutrigdo

Setores de atividade: Educagdo

Referéncias adicionais: Franga/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso

Atualizagao do Planejamento Académico e Projeto Pedagdgico do Curso de Tecnologia em Gastronomia,
em fungéo do estabelecimento da parceria internacional com a Escola Francesa Alain Ducasse Formation
- ADF.

.
T MAGALHAES, M. P;; LOBO, Alexandre S.S.. Gerenciamento de Restaurantes Comerciais para
Profissionais de Nutrigdo, 1999. (Extensao, Curso de curta duragéo ministrado)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Varios
Curso ministrados para alunos de Nutrigdo da Faculadade de Vigosa

MAGALHAES, M. P.. Curso de Higiene e Sanificagdo para Manipuladores de Alimentos, 1998.
(Aperfeigoamento, Curso de curta duragdo ministrado)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. 2 horas. Meio de divulgagdo: Impresso

MAGALHAES, M. P.. Curso de Recebimento e Estocagem de Carnes e Derivados, 1998.
(Aperfeicoamento, Curso de curta duragao ministrado)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. 2 horas.

MAGALHAES, M. P.. Curso de Recebimento e Estocagem de Mercadorias, 1997. (Aperfeicoamento,
Curso de curta duragado ministrado)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. 2 horas. Meio de divulgagdo: Impresso

MAGALHAES, M. P.. Higiene no Recebimento e Estocagem de Mercadorias, 1997. (Aperfeigoamento,
Curso de curta duragéo ministrado)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. 2 horas. Meio de divulgagdo: Impresso

MAGALHAES, M. P.. Nutricdo no Contexto do Controle das Infec¢des, 1994. (Especializagéo, Curso de
curta duragdo ministrado)

Palavras-chave: Controle de Infec¢do Hospitalar

Areas do conhecimento: Nutrigdo, Controle de Infecgdo Hospitalar

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. 20 horas. Meio de divulgagao: Varios
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Educacao e Popularizacdo de C&T

Organizagao de eventos, congressos, exposicoes e feiras e olimpiadas

1. MAGALHAES, M. P,; PAULA, N. M.; SCHWAN, T. P.; BURSZTYN, I.; OLIVEIRA, E. F;; BAIAO, M.;
TONINI, K. A.. IV Férum Gastronomia, Saude e Sociedade: Responsabilidade Social e Consumo Etico.,
2013. (Outro, Organizagdo de evento)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Varios
Participagdo na organizagdo da Comisséo Cientifica.

2. PAULA, N. M.; SCHWAN, T. P.; MAGALHAES, M. P.; MUSY, T.; TONINI, K. A.. | Encontro de
Coordenadores de Cursos Superiores de Gastronomia do Brasil, 2012. (Outro, Organizagédo de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital

3. PAULA, N. M.; SCHWAN, T. P.; MAGALHAES, M. P.; SANTIAGO, C.. lll Férum Gastronomia, Saude e
Sociedade: Gastronomia no Desenvolvimento e Sustentabilidade Local., 2012. (Outro, Organizagdo de
evento)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Varios

OrientacGes e Supervistes

Orientacdes e supervisdes

Orientacoes e supervisdes concluidas

Trabalhos de concluséao de curso de graduagao

1. < Amanda Azevédo Mendonga. Avaliagdo de Aspectos da Qualidade Higiénico-sanitaria de
Alimentos em Rede de Varejo no Municipio do Rio de Janeiro. 2017. Curso (Gastronomia) -
Universidade Federal do Rio de Janeiro
Palavras-chave: Qualidade em Alimentos
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

2. Paula Rifer. Analise das variaveis que alteram o indice resto ingestdo em uma Unidade de
Alimentagao. 2001. Curso (Nutrigdo) - Universidade Estacio de Sa
Palavras-chave: indice de resto ingestéo, Custos de produgéo, Fichas Técnica de Preparagdo
Areas do conhecimento: Servigos de Alimentagéao e Nutrigdo, Nutricdo
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.
Orientagdo de Trabalho de concluséo de Estagio Supervisionado em Administragdo de Servigos de
Alimentag&o.

Orientacao de outra natureza

1. Amanda Azevédo Mendonga. Estagio em hospitalidade, produgao e comércio de alimentos. 2017.
Orientacgéo de outra natureza - Universidade Federal do Rio de Janeiro
Palavras-chave: Controle de Qualidade, Hospitalidade, , Gestdo de Negécios em Gastronomia
Areas do conhecimento: Gastronomia
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

2. < Bernardo Costa Lima. Estagio Supervisionado Curricular em hospitalidade, prosdugao gestao..
2015. Orientagé@o de outra natureza (Gastronomia) - Universidade Federal do Rio de Janeiro
Palavras-chave: Hospitalidade, , Boas Praticas de Produgdo
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Local: Dr. Bownie Industria e Comércio de Alimentos.

3. < Ricardo Guimardes Matias. Oficina Saber e Fazer em Gastronomia. Projeto de Extensédo. 2014.
Orientagao de outra natureza (Gastronomia) - Universidade Federal do Rio de Janeiro
Palavras-chave: Gastronomia
Areas do conhecimento: Gastronomia
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

4. Bruno Silva do Nascimento. Oficina Saber e Fazer em Gastronomia. Projeto de Extensao. 2014.
Orientacgéo de outra natureza - Universidade Federal do Rio de Janeiro
Palavras-chave: Gastronomia
Areas do conhecimento: Gastronomia
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

5. < Andiara do Vale Valdeolivas. Oficina Saber e Fazer em Gastronomia. Projeto de Extenséo. 2014.
Orientagao de outra natureza (Gastronomia) - Universidade Federal do Rio de Janeiro
Palavras-chave: Gastronomia
Areas do conhecimento: GASTRONOMIA
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

6. < Thais dos Santos Araujo. Oficina Saber e Fazer em Gastronomia. Projeto de Extensédo. 2014.
Orientagao de outra natureza (Gastronomia) - Universidade Federal do Rio de Janeiro
Palavras-chave: Gastronomia
Areas do conhecimento: GASTRONOMIA
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Eventos

Eventos

Participacdo em eventos

1. 3°Encontro de Pesquisa em Gastronomia do Brasil, 2022. (Encontro) .
2. 5°Encontro de Gastronomia Cultura e Meméria - Gastronomia Popular,, 2022. (Simpésio) .

3. Palestra - Mesa 2 - "Desafios da Soberania Sanitaria” - O Bicentenario da Independéncia e os
rumos do Brasil,, 2022. (Simpésio) .

4. Palestra - Mesa 3 - "Desafios da Soberania Alimentar" - O Bicentenario da Independéncia e os
rumos do Brasil,, 2022. (Simpésio) .

5. Palestra - Mesa 6 - "Desafios para o Desenvolvimento Sustentavel da Amazénia" - O Bicentenario
da Independéncia e os rumos do Brasil,, 2022. (Simposio) .

6. 1 Simpésio de Gastronomia, Ciéncia e Educagao & 20 Encontro de Pesquisa em Gastronomia do
Brasil, 2021. (Simpdsio) .
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Curriculo Lattes

Congresso Internacional de Comunicagdo Socioambiental e Segurancga Alimentar e Nutricional,
2021. (Congresso) .

Engenharia de Alimentos na Pratica, 2021. (Seminario) .

Apresentagdo Oral no(a) Festival do Conhecimento UFRJ - Futuros Possiveis Papo Virtual, 2021.
(Simpdsio) Veganismo, produgao de alimentos e pandemia.

Apresentagdo Oral no(a) Festival do Conhecimento UFRJ - Futuros Possiveis Papo Virtual, 2021.
(Simpdsio) Feminismo, veganismo e pandemia.

Festival do Conhecimento UFRJ Futuros Possiveis, 2021. (Outra) .

| Encuentro Latinoamericano de Naturopatia: promoviendo la salud y el bienestar a través de la
naturaleza, 2021. (Encontro) .

Semana de Inovagéao de 2021, 2021. (Seminario) .
Temporada Internacional de Gastronomia e Alimentagédo de Belo-Horizonte, 2021. (Outra) .
1 Encontro de Pesquisadores em Gastronomia do Brasil on line, 2020. (Encontro) .

Apresentacdo Oral no(a) Congresso Scientiarum Histoéria XlII, 2020. (Congresso) A produgédo e o
consumo de carnes, a tecnologia e os impactos no meio ambiente.

Festival do Conhecimento UFRJ Universidade Viva, 2020. (Outra) .

Congresso Scientiarum Histéria XII, 2019. (Congresso) Veganismo: aspectos histéricos.
V Encontro de Planejamento e Integragado do INJC, 2019. (Encontro) .

9a. Semana de Integragido Académica da UFRJ, 2018. (Encontro) .

Evento comemorativo reverenciando Josué de Castro - 110 anos do nascimento do cidadéo do
mundo, 2018. (Outra) .

IV Encontro de Planejamento e Integracédo do INJC, 2018. (Encontro) .

V Feira Gastronomica do Parque Tecnolégico, 2018. (Oficina) Oficina de Higiene e Legislagdo para
Preparacéo de Empreendedores.

Apresentagédo Oral no(a) 20 Encontro de Gastronomia Cultura e Memoria, 2017. (Encontro) Avaliagédo
de Aspectos de Qualidade Higiénico-Sanitaria de Alimentos em Rede de Varejo no Municipios do Rio de
Janeiro.

8a. Semana de Integragdo Académica da UFRJ. Gastronomia e Consumo Consciente, 2017. (Outra)

1 Encontro Celebrando a Africa Comendo Cultura, 2017. (Encontro) .
Il Encontro de Planejamento e Integragédo do INJC, 2017. (Encontro) .

Ill Feira Gastronémica do Parque Tecnolégico, 2017. (Oficina) Oficina de Higiene e Seguranga de
Alimentos para empreendedores.

Apresentacgdo Oral no(a) IV Feira Gastronémica do Parque Tecnolégico, 2017. (Oficina) Oficina de
Higiene e Legislagdo para Preparagdo de Empreendedores.

VIIl Férum Gastronomia, Satuide e Sociedade: revendo caminhos,, 2017. (Encontro) .

Apresentagédo de Poster / Painel no(a) Il Congresso Internacional de Gastronomia e Ciéncia de
Alimentos, 2016. (Congresso) Boteco carioca e a importancia para a cidade do Rio de Janeiro.

Il Encontro de Planejamento e Integragdo do INJC, 2016. (Encontro) .

VIl Férum Gastronomia, Salde e Sociedade, 2016. (Encontro) .

Apresentagéo de Poster / Painel no(a) VII Congresso Latino-Americano e Xlll Congresso Brasileiro de
Higienistas de Alimentos, Ill Encontro Nacional de Vigilancia de Zoonoses e V Encontro do Sistema
Brasileiro de Inspegéo de Produtos de Origem Animal., 2015. (Congresso) PROPOSTA DE
INSTRUMENTO PARA AVALIAGAO DAS CONDIGOES HIGIENICO SANITARIAS DE PEQUENOS
PRODUTORES ORGANICOS RURAIS: ESTUDO DE CASO NO INTERIOR DO ESTADO DO RIO DE
JANEIRO.

V Férum de Gastronomia, Salde e Sociedade- Gastronomia e Comunicagéo, 2014. (Outra) .

IV Férum de Gastronomia, Saude e Sociedade: responsabilidade social e consumo ético, 2013.
(Outra) .

Il Férum de gastronomia, Satide e Sociedade: Gastronomia no Desenvolvimento e
Sustentabilidade Local., 2012. (Outra) .

Conferencista no(a) Feira Conhecendo a UFRJ, 2011. (Encontro) O Curso de Gastronomia.
100. Congresso Internacional de Gastronomia e Nutrigao, 2009. (Congresso) .

Moderador no(a) XX Congresso Brasileiro de Nutricdo - COMBRAN 2008, 2008. (Congresso)
Secretaria - Mesa redonda Il - Gastronomia em Sautde.

Conferencista no(a) | Semana da Saude, 1999. (Oficina) A gente nao quer sé comida.

Conferencista no(a) Seminario de Nutricdo da UNESA, 1999. (Seminario) Surtos de Toxinfecgdes,
alimentos envolvidos, riscos e locais atingidos.

Conferencista no(a) Seminario de Nutricdo da UNESA, 1999. (Seminario) Aplicacdo do Metodo APPCC
na Elaboragéo de Produtos Alimenticios para a Coletividade Sadia.

Conferencista no(a) XIl Jornada Gama Filho de Nutrigdo. "Nutricdo e sua Praxis", 1997. (Outra)
Avaliacédo de Qualidade em Restaurante Industrial, a partir de instrumentos de Andlise Sensorial.

10. Circuito Internacional de Panificagdo e Confeitaria, 1996. (Outra) .
Seminario Nutrigdo, Satde e Trabalho, 1996. (Seminario) .
V Jornada de Nutrigdo da UFF, 1996. (Outra) .

Conferencista no(a) VI Jornada do Curso de Nutrigdo da USU, 1996. (Seminario) O nutricionista no
restaurante comercial.

Moderador no(a) 11a. Jornada Cientifica do Hospital Pré-cardiaco, 1995. (Seminario) Garantia de
Qualidade em Servigos de Alimentag&o.

Conferencista no(a) XXIIl Jornada Cientifica - Hospital Geral de Ipanema, 1995. (Seminario) Qualidade
Total no Servigo de Nutrigdo - Controle Microbiolégico.

Conferencista no(a) | Encontro de Nutricionistas, 1994. (Encontro) Marketing em Nutrigéo.

Conferencista no(a) | Jornada de Servigos de Alimentagdo, 1994. (Seminario) Qualidade Total em
Servigos de Alimentagao.
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53.
54,
55.
56.
57.

Curriculo Lattes
Seminario de Marketing em Alimentagao, 1994. (Seminario) .
XIV Congresso Brasileiro de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, 1994. (Congresso) .
1a. Jornada de Nutrigdo Clinica, 1992. (Outra) .
XIll Congresso Brasileiro de Nutricao, 1992. (Congresso) .

Il Congresso da Sociedade Brasileira de Alimentagao e Nutrigao, 1990. (Congresso) .

Organizacgéo de evento

1.

20.

21.

22.

23.

SANTIAGO, C.; MAGALHAES, M. P.; MUSY, T.; TAVARES, L. F.; CNOP, M.. lll Semana Académica da
Gastronomia - edi¢do remota, 2021. (Outro, Organizagao de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital

MAGALHAES, M. P.. Visita técnica da disciplina de Higiene e Legislagédo de Alimentos, 2019. (Outro,
Organizagéo de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Impresso

SANTIAGO, C.; CNOP, M. L.; TAVARES, L. F.; MAGALHAES, M. P.. | Semana Académica da
Gastronomia, 2018. (Outro, Organizagédo de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Varios

MAGALHAES, M. P.. Visita Técnica da disciplina de Higiene e Legislagéo Sanitaria, 2018. (Outro,
Organizagéo de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Impresso

MAGALHAES, M. P.. Oficina Gastronomia e Consumo Consciente. Projeto Redescobrir, 2017. (Outro,
Organizagéo de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

MAGALHAES, M. P.; SANTIAGO, C.; CNOP, M.; TAVARES, L. F.; TONINI, K. A.. VIIl Férum de
Gastronomia, Saude e Sociedade: revendo caminhos, 2017. (Outro, Organizagéo de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Outro

MAGALHAES, M. P.. Visita técnica da disciplina de Higiene e Legislagéo de Alimentos, 2017. (Outro,
Organizagao de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulga¢do: Impresso

MAGALHAES, M. P.. Oficina Gastronomia e Consumo Consciente., 2016. (Outro, Organizagéo de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

MAGALHAES, M. P.. Visita técnica da disciplina de Higiene e Legislagédo de Alimentos, 2016. (Outro,
Organizagao de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

MAGALHAES, M. P.. Visita técnica da disciplina de Higiene e Legislagdo de Alimentos, 2015. (Outro,
Organizagao de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

MAGALHAES, M. P.; Mattoso, Veronica; CNOP, M.; MUSY, T.; PAULA, N. M.. V Férum de Gastronomia,
Saude e Sociedade - Gastronomia e Comunicagao, 2014. (Outro, Organizagédo de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Varios

MAGALHAES, M. P.. Visita técnica da disciplina de Higiene e Legislagéo de Alimentos, 2014. (Outro,
Organizagéo de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

MAGALHAES, M. P.. IV Concurso fotogréafico Imagens da Gastronomia do IV Férum de Gastronomia,
Saude e Sociedade, 2013. (Concurso, Organizagao de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Bretdo. Meio de divulgagcdo: Meio digital

MAGALHAES, M. P.; PAULA, N. M.; SCHWAN, T. P.; BURSZTYN, |.; OLIVEIRA, E. F.; BAIAO, M.;
TONINI, K. A.. IV Férum Gastronomia, Saude e Sociedade: Responsabilidade Social e Consumo Etico.,
2013. (Outro, Organizagao de evento)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Varios

Participagdo na organizagdo da Comisséo Cientifica.

MAGALHAES, M. P.. Visita técnica da disciplina de Higiene e Legislagéo de Alimentos, 2013. (Outro,
Organizagéo de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

PAULA, N. M.; SCHWAN, T. P.; MAGALHAES, M. P.; MUSY, T.; TONINI, K. A.. | Encontro de
Coordenadores de Cursos Superiores de Gastronomia do Brasil, 2012. (Outro, Organizagao de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Meio digital

PAULA, N. M.; SCHWAN, T. P.; MAGALHAES, M. P.; SANTIAGO, C.. lll Férum Gastronomia, Saude e
Sociedade: Gastronomia no Desenvolvimento e Sustentabilidade Local., 2012. (Outro, Organizagdo de
evento)

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Varios

MAGALHAES, M. P.. Visita técnica da disciplina de Higiene e Legislagédo de Alimentos, 2012. (Outro,
Organizagao de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

PAULA, N. M.; MAGALHAES, M. P.; CRUZ, C. O.; SCHWAN, T. P.. Il Férum de Gastronomia, Saude e
Sociedade - Tema: Gastronomia e Turismo, 2011. (Outro, Organizag&o de evento)

Palavras-chave: Gastronomia, Hotelaria, Turismo

Setores de atividade: Alimentagdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgagdo: Varios

Férum ocorrido em 15 de setembro de 2011.

MAGALHAES, M. P.. Visita técnica da disciplina de Higiene e Legislagdo de Alimentos, 2011. (Outro,
Organizagao de evento)
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

CARVALHO, C. F.; MAGALHAES, M. P.; LONTRO, M. C.. Il Festival de Gastronomia de Parati, 2008.
(Festival, Organizagado de evento)

Palavras-chave: Gastronomia

Areas do conhecimento: Servigos de Alimentagdo e Nutrigdo

Setores de atividade: Alimentagao

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Participagdo do Curso de Gastronomia da Universidade Estacio de Sa com aulas show e oficinas.
Organizagdo dos alunos na preparagéo dos Festins.

CARVALHO, C. F.; MAGALHAES, M. P.; LONTRO, M. C.. XI Festival de Gastronomia de Tiradentes,
2008. (Festival, Organizagao de evento)

Palavras-chave: Gastronomia

Areas do conhecimento: Servigos de Alimentagédo e Nutricdo

Setores de atividade: Alimentagao

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Varios

Participagdo do Curso de Gastronomia da Universidade Estacio de S&, com programaggo de Cursos e
oficinas de gastronomia durante o evento.

CARVALHO, C. F.; MAGALHAES, M. P.; LONTRO, M. C.. VIII Festival de Gastronomia de Tiradentes,
2004. (Festival, Organizagao de evento)

Palavras-chave: Gastronomia

Areas do conhecimento: Servigos de Alimentagdo e Nutrigdo

Setores de atividade: Alimentagdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués. Meio de divulgacdo: Varios

Participacédo do Curso de Tecnologia em Gastronomia da Universidade Estacio de Sa em Aula Show na
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Bancas

Curriculo Lattes

Praga Principal do Evento. Organizagao da participagéo de alunos na preparagao dos Festins nos hotéis e
pousadas do evento.

Bancas

Participacdo em banca de trabalhos de conclusado

Graduagao

1.

MAGALHAES, M. P.. Participagdo em banca de Ana Flavia de Frias Gongalves. A saiide na mesa:
implantagdo do manual de boas praticas de manipulagdo em uma confeitaria artesal, 2019.
(Gastronomia) Universidade Federal do Rio de Janeiro.

Areas do conhecimento: APPCC/HACCP,Ciéncia e Tecnologia de Alimentos,Controle Higiénico-sanitario
dos Alimentos

Setores de atividade: Alimentagdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

MUSY, T.; TAVARES, L. F; MAGALHAES M P Pammpa(;ao em banca de Amanda Azevédo Mendonga.
Avaliagao de Aspectos de Qualidade H ia de Alimentos em Rede de Varejo no
Municipios do Rio de Janeiro, 2017. (Gastronomla) Universidade Federal do Rio de Janeiro.

Areas do conhecimento: Controle Higiénico-sanitério dos Alimentos, Controle de Qualidade de Alimentos
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

MAGALHAES, M. P.; LEITE, L.M.; ROZA, J.H.l. Participagdo em banca de Silvia Errico Tomas. Analise
das condigdes higiénico sanitarias do setor de carnes e aves de um supermercado, 2001. (Nutri¢ao)
Universidade Estacio de Sa.

Palavras-chave: Controle de Qualidade, Boas Praticas de Produgédo, Higiene de equipamentos e
utensilios, Higiene Pessoal, Manual de Boas Praticas

Areas do conhecimento: SERVICOS DE ALIMENTACAO E NUTRICAO,Higiene e Seguranga dos
Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora do Trabalho de conclusdo de Estagio Supervisionado em Administragdo de Servigos
de Alimentagéo.

MAGALHAES, M. P.; ROZA, J.H.I; LEITE, L.M.. Pamupacao em banca de Paula Riffer. Analise das
variaveis que alteram o indice resto ingestdo em Ur de A tagdo e Nutrigao, 2001.
(Nutricdo) Universidade Estacio de Sa.

Palavras-chave: Custos de produgéo, indice de resto ingestéo, Qualidade, Fichas Técnica de Preparagdo
Areas do conhecimento: Servigos de Alimentacdo e Nutricdo,Nutrigdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora do Trabalho de concluséo de Estagio Supervisionado em Administracdo de Servigos
de Alimentagéo.

MAGALHAES, M. P.; ROZA, J.H.l; LEITE, L.H.M. Participagdo em banca de Andréia Barroso B. Alba.
Analise de cardapio: Composigdo do valor energetlco total consumldo e dlstrlbuldo dos
macronutrientes da grande refeigdo oferecida de um h | de cardiol. to com as
recomendagées diarias (OMS e MS/ Brasil), 2001. (Nutn(;ao) Universidade Estacio de Sa.
Palavras-chave: Macronutrientes, Fichas Técnica de Preparagdo, Cardapios

Areas do conhecimento: Nutrigdo,Servigos de Alimentagéo Hospitalar

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora do Trabalho de conclusdo de Estagio Supervisionado em Administragado de Servigos
de Alimentagéo.

MAGALHAES, M. P.; ROZA, J.H.I; LEITE, L.H.M. Participagdo em banca de Rosangela Fernandes.
Avaliagao de temperaturas em alimentosde balcao de distribuicdo em restaurante self service,
2001. (Nutrigdo) Universidade Estéacio de Sa.

Palavras-chave: Controle de Tempo e Temperatura, Boas Préticas de Produg&o, Qualidade Higiénco
Sanitéria

Areas do conhecimento: Servigos de Alimentagéo e Nutrigéo, Nutrigdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora do Trabalho de conclus&o de Estagio Supervisionado em Administragdo de Servigos
de Alimentagéo.

MAGALHAES, M. P.; ROZA, J.H.I; LEITE, L.H.M. Participagdo em banca de Daniela Ribeiro da Silva.
Condigdes higiénico sanitarias de um supermercado no setor de frios e laticinios, 2001. (Nutrigdo)
Universidade Estacio de Sa.

Palavras-chave: Controle de Qualidade, Higiene Pessoal, Higiene de equipamentos e utensilios, Boas
Préticas de Produgéo

Areas do conhecimento: Servigos de Alimentagdo e Nutrigdo,Nutrigao

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora do Trabalho de conclusdo de Estagio Supervisionado em Administragdo de Servigos
de Alimentagéo.

MAGALHAES, M. P.; ROZA, J.H.I; LEITE, L.H.M. Participagdo em banca de Arlisan Gomes da Costa.
Cuidados na aquisigdo e no armazenamento de produtos alimenticios, 2001. (Nutrigdo) Universidade
Estacio de Sa.

Palavras-chave: Armazenamento de alimentos, Controle de Qualidade, Manipulagdo de Alimentos,
Padronizagéo de matérias primas

Areas do conhecimento: Servigos de Alimentacdo e Nutrigdo,Nutrigdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora do Trabalho de concluséo de Estagio Supervisionado em Administracdo de Servigos
de Alimentagéo.

MAGALHAES, M. P.; ROZA, J.H.I; LEITE, L.M.. Participagdo em banca de Cristiane Simdes. Elaboragao
de Boas Praticas de Fabricagido e manipulagado de géneros alimenticios de uma unidade hospitalar
de rede particular da cidade do Rio de Janeiro, 2001. (Nutrigdo) Universidade Estacio de Sa.
Palavras-chave: Boas Praticas de Produgdo, Controle de Qualidade, Manual de Boas Préticas, UAN
hospitalar

Areas do conhecimento: Higiene e Seguranga dos Alimentos, Servigos de Alimentagéo e Nutrigao
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora do Trabalho de concluséo de Estagio Supervisionado em Administracdo de Servigos
de Alimentagéo.

MAGALHAES, M. P.; ROZA, J.H.I; LEITE, L.H.M. Participagdo em banca de Roberta S. Hadan.
Elaboragao de Manuel de Boas Praticas em uma unidade de alimentagao e nutricdo de um hospital
de clinicas, 2001. (Nutrigdo) Universidade Estacio de Sa.

Palavras-chave: Manual de Boas Praticas, Qualidade Higiénco Sanitaria

Areas do conhecimento: Servigos de Alimentagdo Hospitalar, Nutricdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora do Trabalho de conclusdo de Estagio Supervisionado em Administragdo de Servigos
de Alimentagéo.

MAGALHAES, M. P,; LEITE, L.H.M; ROZA, J.H.l. Participagdo em banca de Christiane Maria Vieira
Trindade. Elaboragéo de Manuela de Boas Praticas de manipulagéo e processamento de alimentos
de um hospital da rede particular da cidade do Rio de Janeiro, 2001. (Nutricdo) Universidade Estacio
de Sa.

Palavras-chave: Boas Praticas de Produgédo, Qualidade Higiénco Sanitéria, UAN hospitalar, Manipulagao
de Alimentos

Areas do conhecimento: Nutricdo, Servigos de Alimentagao Hospitalar

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora do Trabalho de conclusdo de Estagio Supervisionado em Administragdo de Servigos
de Alimentagéo.
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20.

21.

22.

Curriculo Lattes

MAGALHAES, M. P.; ROZA, J.H.I; LEITE, L.M.. Participagdo em banca de Margarida A. da C. Carvalho.
Estudo de adequacédo do buffet comercial ao momento econémico que o setor atravessa, de modo
a continuar viabilizando a operagao, 2001. (Nutricdo) Universidade Estacio de Sa.

Palavras-chave: Fichas Técnica de Preparagdo, Custos de produgéo, Prego de venda

Areas do conhecimento: Nutrigdo, Servigos de Alimentagdo e Nutrigdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora do Trabalho de conclusdo de Estagio Supervisionado em Administragdo de Servigos
de Alimentagéo.

MAGALHAES, M. P.; LEITE, L.H.M; ROZA, J.H.l. Participagdo em banca de Roberta Molinari Neves.
Valor caléricototal e distribuicdo de macronutrientes de grande refeicao aos funcionarios de uma
unidade hospitalar, 2001. (Nutricdo) Universidade Estacio de Sa.

Palavras-chave: Cardapios, Macronutrientes, Valor Nutricional, Distribui¢do Calérica

Areas do conhecimento: Servigos de Alimentagdo Hospitalar,Nutrigao

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora do Trabalho de conclusdo de Estagio Supervisionado em Administragado de Servigos
de Alimentagéo.

MAGALHAES, M. P LEITE L.M.; ROZA, J.H.|. Participagdo em banca de Leandra Hemerly Menezes. A
importancia do de cardapios em uma unidade de alimentacao e Nutrigao, 2000.
(Nutrig&o) Universidade Estécio de Sa.

Palavras-chave: Qualidade, UAN, Planejamento de cardépios

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora do Trabalho de concluséo de Estagio Supervisionado em Administracdo de Servigos
de Alimentagéo.

MAGALHAES, M. P.; ROZA, J.H.I; LEITE, L.H.M. Participagédo em banca de Carla Loureiro Mourilhe
Silva. A portaria da comissao de Vigilancia Sanitaria - CVS 6, 10.03.1999, versus os procedimentos
internos de um servigo de Catering, 2000. (Nutrigdo) Universidade Estacio de Sa.

Palavras-chave: Catering, Controle de Qualidade, Legislacéo de Alimentos

Areas do conhecimento: Servigos de Alimentagdo e Nutricdo, Nutricdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora do Trabalho de conclusdo de Estagio Supervisionado em Administragdo de Servigos
de Alimentagéo.

MAGALHAES, M. P.; ROZA, J.H.I; LEITE, L.H.M. Participagdo em banca de Dulcemar Regina da Silva.
Cadeia de distribuigdo de alimentos: Quente e fria, 2000. (Nutrigdo) Universidade Estacio de Sa.
Palavras-chave: Controle de Qualidade, Boas Praticas de Produgdo, Manipulagdo de Alimentos,
Qualidade Higiénco Sanitaria

Areas do conhecimento: Servigos de Alimentacdo e Nutricdo,Nutrigdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora do Trabalho de concluséo de Estagio Supervisionado em Administracdo de Servigos
de Alimentagéo.

MAGALHAES, M. P.; LEITE, L.H.M; ROZA, J.H.l. Participagdo em banca de Renata Salgueiro. Controle
microbiolégico das maos de manipuladores de alimentos, 2000. (Nutricdo) Universidade Estacio de
Sa.

Palavras-chave: Microorganismos, Manipulagéo de Alimentos, Qualidade Higiénco Sanitéria, UAN

Areas do conhecimento: Servigos de Alimentagdo e Nutricdo, Nutricdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora do Trabalho de conclus&o de Estagio Supervisionado em Administragdo de Servigos
de Alimentagéo.

MAGALHAES, M. P.; LEITE, L.H.M; ROZA, J.H.l. Participagdo em banca de Thais Andrade Vicente
Ferreira. Elaboragao de manual para minupuladores de alimentos em unidade de alimentagao e
nutrigdo, 2000. (Nutrigdo) Universidade Estacio de Sa.

Palavras-chave: Manual de Boas Préticas, Manipulagdo de Alimentos, Qualidade Higiénco Sanitaria, UAN
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora do Trabalho de conclusdo de Estagio Supervisionado em Administragao de Servigos
de Alimentagéo.

MAGALHAES, M. P.; ROZA, J.H.I; LEITE, L.H.M. Participagdo em banca de Myrella dos Santos Rosa.
Higine e prevengao contra a cc inagdo de ali avés de manipuladores de alimentos,
2000. Universidade Estacio de Sa.

Palavras-chave: Controle de Qualidade, Manipulagdo de Alimentos, Qualidade Higiénco Sanitaria

Areas do conhecimento: Servigos de Alimentagao e Nutrigao, Nutrigao

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora do Trabalho de conclusdo de Estagio Supervisionado em Administragdo de Servigos
de Alimentacé&o.

MAGALHAES, M. P.; LEITE, L.M.; ROZA, J.H.I. Partlupaqao em banca de Luciana Mantovani. Influencia
do tempo e temperatura na qt lidad microbiolégica dos tos servidos em Catering, 2000.
(Nutrigdo) Universidade Estacio de Sa.

Palavras-chave: Microorganismos, Qualidade, Controle de Tempo e Temperatura, Catering

Areas do conhecimento: Nutrigdo,Microbiologia de Alimentos

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora de Trabalho de Conclusdo de Estagio Supervisionado em Administragdo de Servigos
de Alimentagao

MAGALHAES, M. P.; ROZA, J.H.I; LEITE, L.H.M. Participagdo em banca de Lucia Costa Pessoa.
Manipulagéo de frutas e vegetais consumidos crus, 2000. (Nutrigdo) Universidade Estacio de Sa.
Palavras-chave: Microorganismos, Manipulagéo de Alimentos, Qualidade Higiénco Sanitéaria

Areas do conhecimento: Servigos de Alimentacdo e Nutricdo,Nutrigdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora do Trabalho de concluséo de Estagio Supervisionado em Administracdo de Servigos
de Alimentagéo.

MAGALHAES, M. P.; ROZA, J.H.I; LEITE, L.H.M. Participagdo em banca de Liza Teixeira. Recepgao e
armazenamento de materias primas em Unidades de Alimentagao e Nutrigao, 2000. (Nutrigéo)
Universidade Estacio de Sa.

Palavras-chave: Catering, Controle de Qualidade, Armazenamento de alimentos

Areas do conhecimento: Servigos de Alimentagdo e Nutricdo, Nutricdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Banca Examinadora do Trabalho de conclusdo de Estagio Supervisionado em Administragdo de Servigos
de Alimentagéo.

Participacdo em banca de comissées julgadoras

Outra

Revisora/ Membro da Comisséao Cientifica do Congresso Scientiarum Histéria Xlll, 2020.
Universidade Federal do Rio de Janeiro.

Areas do conhecimento: Histéria das Ciéncias

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Avaliador de resumos do XI Encontro Sabores e Saberes, 2019. Universidade Federal do Rio de
Janeiro.
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Processo seletivo para professor substituto do Curso de Gastronomia, 2017. Universidade Federal
do Rio de Janeiro.

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Conforme os editais n. 154 de 04 de abril de 2017 e n.160 de 06 de abril de 2017, no periodo de 24 a 27
de abril de 2017.

Processo Seletivo de Bolsistas Pibex do Projeto "Oficina Saber e Fazer em Gastronomia”, 2013.
Universidade Federal do Rio de Janeiro.

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Processo Seletivo de Monitoria para a Disciplina de Fund.
Federal do Rio de Janeiro.

de Culinaria., 2013. Universidade
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Curriculo Lattes

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Processo Seletivo de Monitoria para a Disciplina de Produtos de Origem Vegetal ., 2013.
Universidade Federal do Rio de Janeiro.
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Processo Seletivo de Monitoria para a Disciplina de Produtos de Origem Vegetal Il, 2013.
Universidade Federal do Rio de Janeiro.
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Processo Seletivo de Monitoria para a Disciplina de Fund tos de Culinaria, 2012. Universidade
Federal do Rio de Janeiro.
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Processo Seletivo de Monitoria para a Disciplina de Produtos de Origem Vegetal |, 2012.
Universidade Federal do Rio de Janeiro.
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Processo Seletivo para Mudancga de Curso (Edital n 306) e Transferéncia Externa Facultativa (Edital
n 304) do Curso de Graduagdo em Gastronomia., 2012. Universidade Federal do Rio de Janeiro.
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Processo Seletivo de professor temporario para disciplina de Cozinha Internacional, 2011.
Universidade Federal do Rio de Janeiro.

Palavras-chave: Gastronomia

Areas do conhecimento: Gastronomia,Cozinha Internacional

Setores de atividade: Alimentagao, Educagdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Processo Seletivo para Professor Temporario para o Curso de Gastronomia - 17. nov a 1. dez de 2011

Processo Seletivo de professor temporario para disciplina de Custos, 2011. Universidade Federal do
Rio de Janeiro.

Palavras-chave: Processo Seletivo

Areas do conhecimento: Administragdo

Setores de atividade: Alimentagao

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Processo Seletivo para professor de Gestao para o Curso de Gastronomia, Agosto de 2011.

Processo Seletivo de professor temporario para disciplina de Panificagao e Confeitaria, 2011.
Universidade Federal do Rio de Janeiro.

Palavras-chave: Processo Seletivo para Professor

Areas do conhecimento: Gastronomia,Panificagdo e Confeitaria

Setores de atividade: Educagéo, Alimentagdo

Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Processo Seletivo para professor temporario de Panificagcdo e Confeitaria - Periodo: 17.nov a 01. dez
2011

Comisséo de Avaliagdo do Prémio ANERJ/99, 1999. Associagéo de Nutrigdo do Rio de Janeiro.
Referéncias adicionais: Brasil/Portugués.

Totais de producao

Producgao bibliografica

Artigos completos publicados em periddico 5
Artigos aceitos para publicagdo 1
Capitulos de livros publicados 1
Revistas (Magazines) 1
Trabalhos publicados em anais de eventos 23
Apresentagdes de trabalhos (Comunicagao) 1
Apresentacdes de trabalhos (Conferéncia ou palestra) 4
Apresentagdes de trabalhos (Congresso) 17
Apresentagdes de trabalhos (Outra) 2
Produgao técnica

Trabalhos técnicos (assessoria) 2
Trabalhos técnicos (consultoria) 3
Trabalhos técnicos (outra) 2
Curso de curta duragado ministrado (extensao) 3
Curso de curta duragao ministrado (aperfeicoamento) 4
Curso de curta duragdo ministrado (especializagdo) 1
Programa de Radio ou TV (entrevista) 1
Programa de Radio ou TV (mesa redonda) 1
Outra produgéo técnica 1
Orientagoes

Orientagao concluida (trabalho de conclus&o de curso de graduagéo) 2
Orientagao concluida (orientagéo de outra natureza) 6
Eventos

Participagdes em eventos (congresso) 10
Participagdes em eventos (seminario) 10
Participagcdes em eventos (simposio) 7
Participagdes em eventos (oficina) 4
Participagdes em eventos (encontro) 14
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Participacdes em eventos (outra)
Organizagéo de evento (concurso)
Organizagéo de evento (festival)
Organizagao de evento (outro)
Participacdo em banca de trabalhos de concluséo (graduagéao)

Participagdo em banca de comissdes julgadoras (outra)
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